
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

S p e i s e n & G e t r ä n k e   

 
QR-Code zur digitalen Speisekarte 



 
 
 
 

Black Tiger Garnelen in Knoblauchöl gebraten mit Crostini 
10,50 € 

 

Hirtensalat 
mit Knoblauch, Paprika, Oliven und Peperoni zu geröstetem Baguette 

7,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Gurkensalat 
8,- € 

 

Nudeln mit Parmesansauce 
7,50 € 

 

Eierkuchen mit Apfelmus 
6,- € 

V o r s p e i s e n 

S u p p e n 

H i t s for K i d s 

Kresseschaumsuppe 
mit geräuchertem Lachs und Baguette 

6,50 € 
 
 

Thüringer Festtagssuppe 
Rinderkraftbrühe mit Gemüse, 

Eierstich und Fleischklößchen zu 
Baguette 

5,- € 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

H a u p t s p e i s e n 

 

 
 

Sülze vom heimischen Wild 
mit Remouladensauce und Bratkartoffeln 

13,- € 
 

Chicken Burger 🌶🌶🌶 

im Brioche Brötchen mit Käse, Bacon, Salat, Zwiebeln, 
Tomaten und Gurken zu Twisterkartoffeln 

14,50 € 
 

Gebratene Hähnchenbrust mit Bacon 
auf Pasta in Gorgonzolasauce mit Birne 

19,50 € 
 

Wildgulasch „Hubertus“ 
mit Preiselbeeren und Spätzle 

19,50 € 
 

Zu allen Gerichten reichen wir einen kleinen Salat. 
 

Griechischer Salat 
Bunte Salate mit gebackenem Hirtenkäse, 

Oliven und Peperoni und Baguette 
14,50 € 

 
Hackepeter 

mit Zwiebeln und Bauernbrot 
12,50 € 

 

 
 

Thüringer Rostbrätel 
mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 

14,50 € 
 

Schweinerückensteak 
mit Würzfleisch und Käse überbacken 

dazu Pommes frites 
16,50 € 

 
250 g Rumpsteak 

mit Kräuterbutter und knusprigen Kartoffelecken 
dazu Sour Cream 

27,- € 
 

Surf´n Turf Potato 
Ofenkartoffel mit Grillgemüse, gebratenen Garnelen und 

Roastbeefstreifen zu Sour Cream 
18,50 € 

 
Piccatta Milanese vom Zanderfilet 

auf Gnocchi in Parmesansauce mit Kürbis 
19,50 € 

 
Veggie Potato 

Ofenkartoffel mit Grillgemüse und Hirtenkäse zu Sour Cream 
15,50 € 

 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

D e s s e r t s & E i s 

Süßes Duett 
Kleines Vanilleeis mit Brownies und 

Schokosauce mit einem Espresso 
5,50 € 

 
Hausgemachtes Nougat Parfait 

mit Erdbeersauce und Sahne 
6,50 € 

Giotto®Becher 
Vanille- und Nusseis mit Giotto®, 

Karamellsauce und Sahne 
5,50 € 

 
 

OREO® Cup 
Schoko- und Stracciatellaeis  

mit Oreo´s,  
Sahne und Schokosauce 

6,- € 
 
 

Erdbeer-Sorbet 
mit trockenem Sekt aufgefüllt 

(auch alkoholfrei) 
5,- € 

 

Creme Brûlée  
mit Himbeersorbet 

7,50 € 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

G e t r ä n k e 

Alkoholfreies  
von Thüringer Waldquell®                  
 
Mineralwasser 
Pur, Medium, Klassik       0,25l              2,20 €      
                
Flasche Mineralwasser     0,75l  
Pur, Medium, Klassik    5,00 € 
 
Vita Cola pur, Spezi,  
Zitrone und Orange           0,2l  2,50 €  
 
Vita Cola pur zuckerfrei  0,33l  3,80 € 
 
Tonic,  
Ginger Ale                         0,25l               3,20 €  
          
 
Säfte  
und Schorlen                      0,2l                 2,50 €   
 
Orange, Apfel, Kirsch,  
Banane  
und Schwarze Johannisbeere 

Biere 
Leikeim Pils vom Fass  0,25l  2,20 € 

0,5l  4,00 € 
 

舊舋舌舍舎舏舐舑舒 
Leikeim Hefeweizen    4,20 €  
Zirndorfer Kellerbier    4,20 € 
Kapuziner Hefeweizen dunkel  4,20 € 
Köstritzer Schwarzbier   4,20 € 
 
Erdinger Weißbier alkoholfrei  4,30 € 
Bitburger alkoholfrei   0,33l  2,70 € 

Heiße Getränke 
 
Espresso  2,50 € 
Tasse Kaffee  2,40 € 
Cappuccino  3,60 € 
Latte macchiato 3,80 € 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

C o c k t a i l s 

Cocktails 
 
Aperol® Spritz 
Aperol, Orangen, Minze mit Sekt  5,60 € 
 
Lillet® Wildberry  
Lillet Aperitif mit Beeren  
und Wildberrylimonade   5,60 € 
 
Hugo  
Holunderblütensirup  
mit Minze, Limetten  
und trockenem Sekt    5,60 € 
 
Gin mit Grapefruit 
Gin mit Holundersirup  
und Grapefruitlimonade   5,80 € 
 
Pink Gin Tonic  
mit Beeren und Limette   5,80 € 
 
Gin Tonic 
mit Limette     5,80 € 

Alkoholfreie Cocktails 
 
Virgin Hugo 
Holunderblütensirup, Minze,  
Limetten mit alkoholfreiem Sekt             5,60 € 
 
Aperol Spritz  
Bitter Orangensirup, Orangen,  
Minze mit alkoholfreiem Sekt   5,60 € 
 
Gin Tonic 
Tanqueray 0,0%  
mit Limetten und Tonic    5,80 € 
 
 
 
 
Kids Cocktail  
Limettensirup, Ginger Ale  
und Kirschsaft      3,50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

                      Williams Christ                                 -WEIS-      2cl       3,20 € 
Enzian   -GRASSL-   2cl    3,20 € 
Grappa   -Amarone Barrique- 2cl    3,20 € 
Wodka       2cl    3,20 € 
Malteser       2cl    3,20 € 
Marille   -Steinbeißer-  2cl    3,20 € 
Haselnuss   -Steinbeißer-  2cl    3,20 € 

                                Ramazotti                          -mit Eis und Zitrone-  4cl       4,60 € 
Jameson   -Irish Whiskey-  4cl    5,40 € 

 
 

S p i r i t u o s e n 

 
Tipp aus der Region 
 
Hexenwasser´la (Kräuterlikör)   2cl   2,40 € 
Johannisbeerlikör     2cl   2,40 € 
Heidelbeerlikör      2cl   2,40 € 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

W e i n  &  S e k t 
Rotwein 
 
2022 Sangiovese, trocken  
Rubicone, Italien       0,2l  5,50 € 
 
2018 Spätburgunder, trocken 
Weinhaus Franz Hahn, Pfalz     0,2l  5,50 €  
 
2017 Kirchheimer Schwarzerde, halbtrocken 
Weinhaus Franz Hahn, Pfalz     0,2l  4,90 € 
 
2020 Cabernet Sauvignon, trocken 
Frankreich, Louis Eschenauer     0,2l   5,50 € 
 Weißwein 

 
2018 Bacchus, lieblich 
Weinhaus Franz Hahn, Pfalz     0,2l  4,90 €  
 
Müller-Thurgau, halbtrocken  
Baden, Tauberfranken      0,2l  4,90 € 
 
Grauburgunder, trocken 
Weinhaus Franz Hahn, Pfalz     0,2l   5,50 € 
 
2021 Chardonnay, trocken 
Kaan, South Africa       0,2l  5,50 € 


